
 

 

 

 La Redoutable Triple 

DESCRIPTION 

 

Cette bière est brassée dans la plus pure tradition des bières triple belges. 

Elle a la particularité d’avoir le même taux d’alcool que le dénivelé moyen 

de la côte de « La Redoute », c’est à dire 9%.  

Elle est facile à boire, d’où sa devise, en référence à la côte :  

« La blonde plus facile à descendre qu’à monter » 

La Redoutable triple est brassée en utilisant 1 seul malt et 3 houblons 

d’origine belge différents : Golding, Hallertau, et Magnum (amérisant). 

 

 

INGRÉDIENTS 

Eau, malt d’orge, sucre, houblons et levure 

DÉGUSTATION 

ASPECT : Robe blonde, trouble et dense contrastant avec la 

blancheur nette de la mousse.  

NEZ : Le nez délivre subtilement des arômes de houblons épicés et 

floraux, typiques du savoir-faire belge.  

BOUCHE : La forte densité de La Redoutable jaillit dès la première 

gorgée. Bière de tradition belge par excellence, son amertume 

moyenne s’équilibre parfaitement avec la richesse de son goût. 

IBU : 23         9 % ALCOOL  /  VOLUME 

SPÉCIFICATIONS PRODUITS & DONNÉES LOGISTIQUES 

UNITÉ CONSOMMATEUR DONNÉES LOGISTIQUES 

TYPE 
FORMAT 

EN CL 
EAN 

TYPE DE 
BIÈRE 

DEGRÉ 
PLASTO 

TX 
ALCOOL 

CONDITIONNEMENT 
POIDS EN 

KG 
DIMENSIONS EN M 

QUANTITÉ D’UNITÉ 
CONSO 

      COW COW L/l Hauteur COW COW 

Bouteille 33 5411879185401 
Triple 

Blonde 
18 9 Bouteille en verre 0,63 / / 1 

Clip 4 x 33 5411879185418 
Triple 

Blonde 
18 9 Clip carton de 4 bouteilles en verre 2,52 / / 4 

Carton 

24 x 33 5411879185432 
Triple 

Blonde 
18 9 Carton de 24 bouteilles 15,12 / / 1728 

6 x 4 x 33 5411879185449 
Triple 

Blonde 
18 9 Carton de 6 clips 15,12 / / 432 

Palette  / 
Triple 

Blonde 
18 9 72 cartons  1029,6 1,2/1 1,5/2 1728 ou 432 

           

 


